Menu no. 005

BUNTE TOMATE

Bunte Tomaten mit Burrata-Eis, Pinienkern-Crumble,
Tomaten-Dashi und Thai-Basilikum

GARNELENTATAR

Garnelentatar mit geklartem Tomatenwasser, Finger Lime, Shiso und Forellenkaviar

DRY AGED WASSERMELONE

Dry Aged Wassermelone mit Sudachi-Miso-Emulsion,
Tofu-Wasabi-Eis und knusprigem Puffreis

CHAWANMUSHI

Japanischer Eierstich mit Pfifferlingen,
Wintertruffel und gerosteter Hefe

KALBS KATSU

Rosa Kalbsricken im knusprigen Panko-Mantel mit asiatischem Gurkensalat,
Sojazwiebel, Sansho und Tonkatsu-Jus

AUSTERNPILZE

Spiefs von gegrillten und glasierten Austernpilzen
mit seidiger Misosuppe und frischem Fruhlingslauch

SEETEUFELBACKCHEN

Zarte Seeteufelbdckchen mit gerostetem Mais, Maiscreme, Hummer-Jus und Tempura-Hippe

RIND

Roastbeef mit Auberginen-Fries, schwarzem Knoblauch, fermentiertem Pfeffer und Kakao-Jus

ZWETSCHGE
Zwetschge in Texturen, weifde Schokolade und Shiso

FEINE KASEAUSWAHL

4-GANGE DEINER WAHL: 83
5-CANGE DEINER WAHL: 91
6-GANGE DEINER WAHL: 101

Jedes Menu wird begleitet von unserem ausgewdahlten Brotgang,
einer hausgemachter Erfrischung, einem Amuse-Bouche zum Auftakt
und Petit-Fours zum Ausklang.



