
4 - G Ä N G E  D E I N E R  W A H L :  8 3
5 - G Ä N G E  D E I N E R  W A H L :  9 1

6 - G Ä N G E  D E I N E R  W A H L :  1 0 1

G A R N E L E N T A T A R
Garnelentatar  mit  geklärtem Tomatenwasser,  F inger Lime,  Shiso und Forel lenkaviar  

D R Y  A G E D  W A S S E R M E L O N E  🌱
Dry Aged Wassermelone mit  Sudachi-Miso-Emulsion,  

Tofu-Wasabi-Eis  und knusprigem Puffreis

 C H A W A N M U S H I  🌱
Japanischer Eierst ich mit  Pf i f fer l ingen,  

 Wintertrüffel  und gerösteter Hefe

B U N T E  T O M A T E  🌱
Bunte Tomaten mit  Burrata-Eis ,  Pinienkern-Crumble,

 Tomaten-Dashi  und Thai-Basi l ikum

Z W E T S C H G E  🌱
Zwetschge in Texturen,  weiße Schokolade und Shiso

F E I N E  K Ä S E A U S W A H L  🌱

R I N D  
Roastbeef  mit  Auberginen-Fries ,  schwarzem Knoblauch,  fermentiertem Pfeffer  und Kakao-Jus

S E E T E U F E L B Ä C K C H E N
Zarte Seeteufelbäckchen mit  geröstetem Mais ,  Maiscreme,  Hummer-Jus und Tempura-Hippe

A U S T E R N P I L Z E  🌱
Spieß von gegri l l ten und glasierten Austernpi lzen 

mit  seidiger Misosuppe und fr ischem Frühl ingslauch

K A L B S  K A T S U
R o s a  K a l b s r ü c k e n  i m  k n u s p r i g e n  P a n k o - M a n t e l  m i t  a s i a t i s c h e m  G u r k e n s a l a t ,  

S o j a z w i e b e l ,  S a n s h o  u n d  T o n k a t s u - J u s

Menu no.  005

J e d e s  M e n ü  w i r d  b e g l e i t e t  v o n  u n s e r e m  a u s g e w ä h l t e n  B r o t g a n g ,  
e i n e r  h a u s g e m a c h t e r  E r f r i s c h u n g ,  e i n e m  A m u s e - B o u c h e  z u m  A u f t a k t

 u n d  P e t i t - F o u r s  z u m  A u s k l a n g .


