Menu no. 0073

vVOM 1. MAIT BIS 21. JUNI

SYLTER ROYAL AUSTER | GURKE | FINGERLIME

LAMM | CESAR DRESSING | SALAT
IKEJIME LACHS | QUINOA | FENCHEL
BARLAUCH | SELLERIE I CREME FRAICHE
SALZZITRONENRISOTTO | GRUNER SPARGEL | SHISO
SPARGEL | HOLLANDAISE I STUNDENE/

BLUMENKOHL I MISO | BBQ

IBERICO | RHABARBER I SELLERIE

ERDBEERE | JOGHURT | BASILIKUM

FEINE KASEAUSWAHL

4-GANGE DEINER WAHL: 79
5-GANGE DEINER WAHL: 89
6-GANGE DEINER WAHL: 99

Jedes MenU wird begleitet von unserem
ausgewahlten Brotgang, einer hausgemachter Erfrischung,
einem Amuse-Bouche zum Auftakt und Petit-Fours zum Ausklang.



Menu no. 0073

vVOM 1. MAIT BIS 21. JUNI

A la carte

LAMM | CESAR DRESSING | SALAT 21
BARLAUCH | SELLERIE I CREME FRAICHE 16

SALZZITRONENRISOTTO | GRUNER SPARGEL | SHISO

ERDBEERE I JOCHURT | BASILIKUM 16
Slgnatures
JAKOBSMUSCHEL | ENGCGELSHAAR I YUZU KOSHO 7
SAUERTEIG | SHOKUPAN | BUTTERVARIATIONEN 9
KOHLRABI BOSHI | WAKAME | BIRNE 17
ORECCHIETTE | KASEFONDUE | TRUFFEL DER SAISON 29

Neben unserem Menu, konnen
a la carte Gerichte sowie unsere Signature Dishes
auch einzeln gewahlt werden.

27



