
4 - G Ä N G E  D E I N E R  W A H L :  8 9 € ,  W E I N B E G L E I T U N G :  3 6 €
5 - G Ä N G E  D E I N E R  W A H L :  9 9 € ,  W E I N B E G L E I T U N G :  4 5 €

6 - G Ä N G E  D E I N E R  W A H L :  1 1 3 € ,  W E I N B E G L E I T U N G :  5 4 €

V O M  5 .  N O V E M B E R  B I S  2 0 .  D E Z E M B E R

K A R O T T E  I  M I S O  I  K I M C H I  🌱
Gereifte  Karotte mit  Karotten-Kimchi-Jus,  Macadamia und Yuzu

S E L L E R I E  I  S H I I T A K E  I  A U B E R G I N E  🌱
Sel ler ie-Dim-Sum mit  Shi itake-Fül lung,  japanischer Gri l l-Aubergine und kräft iger  Pi lz-Dashi

B R O K K O L I  I  S C H W A R Z E R  K N O B L A U C H  I  J A L A P E Ñ O  🌱
Knuspriger Tempura-Brokkol i  mit  schwarzer Knoblauch-Mayonnaise 

und süß-saurer Ja lapeño-Vinaigrette

H U M M E R  I  F L U S S K R E B S  I  B R I O C H E
Lobster Rol l  mit  Hummergarum-Mayonnaise,  Schnitt lauch und Fingerl imette

B A N A N E  I  A M A Z A K E  I  H A S E L N U S S  🌱
Gegri l l tes  Bananeneis  mit  fermentiertem Reis ,  Kaffee-Haselnuss-Crumble 

und knusprigem Bananenchip

F E I N E  K Ä S E A U S W A H L  🌱

E N T E  I  P F L A U M E N R O T K O H L  I  K A R T O F F E L  
Knusprige Entenbrust  mit  Pf laumenrotkohl ,  Miso-Jus und Kartoffel-Krusteln

R I N D E R B A C K E  I  R O T E  B E E T E  I  K A R T O F F E L
Butterzart  geschmorte Rinderbacke mit  verkohlter  Roter Bete,  

Kartoffel-Espuma und Tapioka-Crunch

S E E T E U F E L  I  G U A N C I A L E  I  M O R O - O R A N G E
Seeteufel  im knusprigen Guanciale-Mantel  mit  Süßkartoffelcreme und Moro-Orangenschaum

 O N S E N - E I  I  T O P I N A M B U R  I  T R Ü F F E L  🌱
C r e m i g e s  O n s e n - E i  m i t  T o p i n a m b u r - E s p u m a ,  B u c h w e i z e n - P a n k o  u n d  f r i s c h e m  T r ü f f e l

Menu no.  006

J e d e s  M e n ü  w i r d  b e g l e i t e t  v o n  u n s e r e m  a u s g e w ä h l t e n  B r o t g a n g ,  
 A m u s e - B o u c h e  z u m  A u f t a k t

 u n d  P e t i t - F o u r s  z u m  A u s k l a n g .


