
4 - G Ä N G E  D E I N E R  W A H L :  7 9
5 - G Ä N G E  D E I N E R  W A H L :  8 9
6 - G Ä N G E  D E I N E R  W A H L :  9 9

V O M  1 .  M A I  B I S  2 1 .  J U N I

L A M M C A R P A C C I O  C A E S A R  S T Y L E
Hauchdünnes Lammcarpaccio mit  frozen Caesar-Dressing,

 Romana und gepufften Kapern

I K E J I M E - L A C H S
Mit buntem Quinoa,  Fenchel-Anis-Sud,  mariniertem Granny Smith und Forel lenrogen

B Ä R L A U C H S Ü P P C H E N  🌱
Konzentriertes Süppchen mit  Sel ler ie-Miso-Crème-fraîche und feinen Umami-Noten 

S A L Z Z I T R O N E N - R I S O T T O  🌱
Cremiges Risotto mit  e ingelegter Salzzitrone,  grünem Spargel  und Shiso 

P O G E T  A U S T E R
Leicht  pochiert  serviert  in  k larem Gurkensud mit  Fingerl ime und Schnitt lauchöl

E R D B E E R - J O G H U R T - S C H N I T T E  🌱
Frische Komposit ion mit  Basi l ikum-Gin-Eis ,  Mandel-Crumble und Ver jus   

F E I N E  K Ä S E A U S W A H L  🌱

P R E S A  V O M  I B E R I C O
Auf Holzkohle gegri l l t  mit  Rhabarber jus ,  Sel ler iepüree und knusprigem Sel ler iestroh

B B Q - B L U M E N K O H L - D A U P H I N  🌱
BBQ-lackierter  Blumenkohl-Haselnuss-dauphine mit  geröstetem Miso-Blumenkohlpüree

 und Salat  vom Blumenkohlst ie l  

S P A R G E L  M I T  S T U N D E N E I  🌱
Gegri l l te  Spargelspitzen mit  Miso-Hol landaise,  Butter-Panko 

und cremigem Stundenei   

Menu no.  003

J e d e s  M e n ü  w i r d  b e g l e i t e t  v o n  u n s e r e m  a u s g e w ä h l t e n  B r o t g a n g ,  
e i n e r  h a u s g e m a c h t e r  E r f r i s c h u n g ,  e i n e m  A m u s e - B o u c h e  z u m  A u f t a k t

 u n d  P e t i t - F o u r s  z u m  A u s k l a n g .


